
2 3 L AY E R C H O C O L AT E C A K E  23.
enough said

M A S C A R P O N E C H E E S E C A K E   16.
brown butter streusel, glazed berries, 

strawberry & blackberry coulis

N U T E L L A C R È M E B R Û L É E  18.
banana bread, bananas, hazelnuts

M I N T & C H O C O L AT E C H I P  B O M B E  20.
mint & chocolate chip ice cream, 

vanilla sponge cake, toasted meringue

P E A N U T B U T T E R C R E A M P I E   18. 
chocolate crust, creamy peanut butter filling, 

peanut brittle & caramel pearls

M O LT E N L AVA C A K E  18.
dark chocolate, vanilla ice cream

D E S S E R T

B O D E G A S S A N F R A N C I S C O JAV I E R  
‘ V I Ñ A C O R R A L E S ’  F I N O S H E R RY  25.
jerez, spain

B O D E G A S VA L D E S P I N O ‘ E L  C A N DA D O ’ 
P E D R O X I M É N E Z S H E R RY  17.
jerez, spain

H BY H I N E   24.
cognac

H I N E R A R E V. S . O . P.   30.
cognac

C O F F E E  6.

C A P P U C C I N O  7

E S P R E S S O   6. SINGLE    8. DOUBLE 

L AT T E   7

T E A   6.
earl grey, classic green, 
wild mint, tropical passion, 
limoncello chamomile

A M A R O M O N T E N E G R O  15.

A M A R O C I N PAT R A Z ZO  16.

B E N E D I C T I N E  19.

C H A R T R E U S E G R E E N V. E . P.   49.

C H A R T R E U S E Y E L L O W V. E . P.   49.

F R A N G E L I C O  19.

G R A N D M A R N I E R  19.

G R A N D M A R N I E R 
C U V É E D U C E N T E N A I R E  44.

R O M A N A S A M B U C A  16.

B A R ÃO D E V I L A R 20 -Y E A R P O R T O  21.
duriense, portugal

B A R ÃO D E V I L A R 30 -Y E A R P O R T O  26.
duriense, portugal

KO P K E F I N E R U BY P O R T  17.
douro, portugal

C H A M B E R S R O S E W O O D V I N E YA R D S   26.
rutherglen, australia

C H ÂT E AU R O Û M I E U - L AC O S T E  22.
sauternes, france

S H E R R Y D I S T I L L E D

A F T E R  D I N N E R  D R I N K S 

P O R T S D E S S E R T  W I N E S

C O F F E E  &  T E A S

M J ’ S  FAV O R I T E S 


